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Kochen im Grotto 
Sechster Dialog zwischen Francesca (F), der Kellnerin Giuseppina (G) und dem User (U) 

 
F: Ah, ecco la ricetta, dietro di te! – Leggi la ricetta, per favore. Qual è il primo punto? 

U: Risotto ai funghi porcini. Tagliare finemente la cipolla. / Abbiamo bisogno di riso, funghi, cipolla, vino, 

brodo vegetale e parmigiano. / Prima di tutto, tagliare la cipolla. / Il punto uno, tagliare finemente la 

cipolla. / Il primo punto, tagliare la cipolla. 

Ricetta: Risotto ai funghi porcini 

1. Tagliare finemente la cipolla. 

2. Friggere la cipolla con 2 cucchiai di olio d’oliva in 
una pentola. 

3. Aggiungere 750 g di riso e farlo tostare 
brevemente. 

4. Sfumare con 200 ml di vino bianco. 

5. Aggiungere gradualmente il brodo vegetale caldo. 

6. Unire i funghi porcini. 

7. Aggiungere 1 etto di parmigiano grattugiato. 
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--- 

F: Ora servono le cipolle. Prendi il coltello e tagliale! – Bene, le cipolle sono pronte. Ora versa un po' di olio 

d'oliva nella pentola. Nota la ricetta! – Perfetto, adesso lascia cuocere piano piano. Dimmi un po’, ma a te 

piace cucinare? 

U: Sì. / Sì, mi piace molto cucinare. / Sì, cucino volentieri. / Cucinare è la mia passione. / Cucinare è il mio 

hobby preferito. / No. / No, non mi piace. / Non so cucinare. / Preferisco mangiare. / Non m'interessa.  

--- 

F: E cosa ti piace cucinare? 

U: Cose differenti. / Mi piace fare la pizza.  / Mi piace fare torte o biscotti al forno. / Mi piace fare la pasta. 

/ Cucino con la mamma. 

--- 

F: Mmmhhh, ne vado pazza. Cucini spesso? 

U: Molto spesso, quasi tutti i giorni. / Sì, cucino sempre il weekend. / Sì, cucino diverse volte alla 

settimana. / Non spesso, ma con piacere. / Preparo il mio pranzo. / No, quasi mai. / No, cucino 

raramente. / Non cucino mai. / Ogni tanto. / No, non spesso. 

--- 

F: Ok, allora, adesso io ti spiego con se cucina il risotto. Metti il riso nella pentola e mescolalo. – Ora 

aggiungi piano piano il vino. 

F: Molto bene. Ora aggiungi il brodo e continua a mescolare. Guarda, il brodo è alla destra. 

F: Ora aggiungi i funghi porcini e io grattugio il parmigiano. – Ho grattugiato il parmigiano, puoi 

aggiungerlo al risotto, per piacere? Mmhhh, che buon profumo. 

--- 

F: Ciao zia. 

G: Ciao chef! Che buon profumo che sento. La nonna mi ha detto che oggi abbiamo aiuto in cucina. 

Sono Giuseppina, zia di Francesca. E tu, chi sei? 

U: Mi chiamo _____ . / Sono _____ . / Un amico di Francesca, _____ . / Il mio nome è ______ . 

G: Come? Il risotto è già pronto? Ottimo! La nonna sarà proprio contenta.  

 


